
Dimanche 16 juillet 2017 à 12h au Jardin botanique de Lausanne
Virtuosité de graines sur fond de céramiques

Mise en bouche:
Petits paniers de tomates et purée d’olives,

Bricelets aux graines de cumin des prés,
Fleur de courgette et saumon fumé et graines germées,

Dans une graine en porcelaine, soupe de melon au balsamique blanc,
Madeleine de brunoise de carottes et graines d’avoine.

Entrée:
Tomates du marché en arc-en-ciel: 

Ananas, Green Zebra, Cornue des Indes, Rose de Berne et sérac fumé, 
pignons grillés et huile de cameline.

Plat:
Poularde fermière dans un champ verdoyant, 

jus aux graines de moutarde,
galettes de pommes de terre aux deux sésames.

Sortie en douceur:
Cappuccino de framboises, tuiles au pavot,

Croquants aux amandes.

CHF 70.-  par adulte, CHF 35.- par enfant (sans les boissons)
Réservation au : 076 367 51 81

Menu végétarien sur demande


