
Atelier « Les agrumes zestent notre palais »

Jeudi 14 mars 2024 - 19h00 / 22h00


Restaurant Le Fraisier


Mise en bouche 

Avocat et pétales de radis rose au citron, dans une pâte 
à chou au piment d’espelette


Entrée 

Puntarella au filet d’orange, ricotta de chèvre et fleurs 
en croquant de jambon


Plat 

Loup de mer allongé sur une panzanella au 
cédrat et fenouil, coquilles de polenta


Dessert 

Mousse à l’orange couverte d’un voile de 
meringue


105 chf / personne


