Atelier végétarien « Une histoire de fruits et legumes du potager »
Jeudi 20 juin 2024 - 19000 / 2200

Restaurant Le Fraisier

Plat

Mise en bouche Pour féter I’été

Abricots confits au poivre rose sur un carré de
Jus de concombre rafraichissant, chevre frais en courgettes dans un champ de riz des prairies

feuilles de brick

Dessert
Entrée
Dingo tricolore du potager Magnifiques cerises gouleuses, sucrées et

acidulées, dans un soufflé au lait d’amande
De bonnes tomates cerises, des délicieuses fraises

gariguettes, des perles verdoyantes de petits pois, le
tout dans une toile de burrata a I’ail noir

105 chf/ personne
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